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Arrivage de poisson frais
tous les jours avec de nouvelles recettes.
Pour en savoir plus, contactez-nous.

ANTIPASTO ALL’ITALIANA

Dégustation de spécialités italiennes
(Charcuterie, Arancini, focaccia chaude, bruschetta de tomate et Burrata)
(13.7132€

CALAMARI E GAMBERI FRITTI

Calamars et scampi en tempura
Servis avec mayonnaise au capres et légumes
(1.432)22€

VITELLO TONNATO

De fines tranches de veau accompagnées d'une sauce inimitable a base de thon, de capres et d'anchois.
( Plat signature de notre chef)
(12-4-3) 24€

MOULES DES COTES BELGES

Casserole de moules (1 kg) servie avec des frites
-Mariner
(céleri, oignon, créme, fenouil et vin blanc)
Arrabbiata
(sauce tomate, basilic et piment)
Cuité au barbecue
(‘avec de 1'huile aux herbes et citron)

25€



Dégustation de trio de patés 38€
TAGLIOLINI MANZO E TARTUFO
Sauce ou beurre, tartare de bceuf et de la frais truffe noire
a7 28€
FUSILLI AL PISTACCHIO
Pesto a la pistache, mozzarella di bufala et tomates cerises confites
(1-7-) -24€
RISOTTO MEDITERRANEA v
Risotto carnaroli,sauce tomate cerise, olives, capres, anchois et burrata Pugliese
(7.142)-24€
TAGLIATELLE CARBONARA
Guanciale, jaune deeuf, ,fromage Pecorino et poivre
(1-7-3)-22€
RAVIOLI DELLA CASA
Ravioli maison,Farci a la ricotta et aux épinards, et servi avec une sauce au beurre et sauge
(1--7) -25€
GNOCCHETTI SALSICCIA E MELANZANE
. Ragoit a base de tomate avec saucisse, aubergine et ricotta rapée.
(1-7-) -25€

FILETTO DI MANZO

Filet de beeuf enveloppé avec pancetta, cuit au barbecue et servi avec un galette de pomme de terre et
sace ou brandy et tymo
(1-7-239€

VITELLO AL BBQ
Bavette de veau cuit sur le bbq,servi avec roquette,pesto de tomate et parmigiano
a7 39€

MENU ENFANT
Spaghetti Bolognaise ou Pizza ou Escalope de poulet pané avec frites puis Glace
(1-3-7)-14€

SALAD

Salade de saison, tomates cerises, légumes  grillés, oignon rouge et burrata
3-79)-24€

Spaghetti a 1'ail et a I'huile, pommes de terre frit
ou roti, salade
4€



MADAME MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella de buffle e fior di latte
huile d’olive extra vierge et basilic frais
(7-n14,50€
NAPOLETANA
Sauce tomate,tomates cerise, anchois, capres,
olives origan calabrese et ’ail.
-1-4)14€
LUSSEMBURGHESE
Sauce tomate bio,Fior di latte, jambon cuit du
territoire, ceuf, Champignons, huile d’olive
(1-7-3)20€
CALZONE
Pizza fourrée a la ricotta et jambon cuit, champignons et fior di latte, partie supérieure assaisonnée
comme une Margherita
(1-79) 20€
DIAVOLA
Sauce tomate bio, salami piquante, mozzarella
fior di latte, basilic fraiche et huile d’olive
1-7)19€
QUATTRO FORMAGGI
Emmental, Gorgonzola, fior di latte ,Ricotta,

Parmigiano Reggiano
(1-7) 19€

CAPRICCIOSA
Sauce tomate , fior di latte , Jambon cuit, champignons, Artichauts, olives noirs.
«n-20€
SALMONE E ASPARAGI ew)
Créme d'asperges vertes, morceaux d'asperges vertes, saumon frais et fior di latte

a7 24€
PICCANTINA

Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, salami nduja de Calabre et Gorgonzola.
1-7) 19€
CONTADINA
Créme de courgettes, aubergines,poivrons rouges, fior di latte, basilic fraiche et I’huile d’olive .
(1-119€
CAPRI(I\'EW)
tout assaisonné a la sortie du four
(tomates cerises, roquette, anchois, olives noires et mozzarella di bufala)
1-7-18€
ANGUSxew)
Viande hachée de bceuf angous,poivron rouge et sauce tomate.
«n-20€



PARMA
Mozzarella de bufala, jambon de parme, roquette, flacon de Parmigiano
(1--7) -22€
CASA 56
Sauce tomate, aubergines, saucisse italienne grillée et flocons de fromage Parmigiano
a-n20€
BBQ CHICKEN
Poulet cuit avec sauce barbecue, pommes de  terre roties et fior di latte
a-n21€
FRUTTI DI MARE
Sauce tomate, ail, oregano, mozzarella fior di latte et fruits de mer selon arrivage
(1-12-7) -26€
TONNO
Sauce tomate, filets de thon a I'huile, tomates  cerises,oignons croquants et fior di latte
1-7119€
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