Arrivage de poisson frais
tous les jours avec de nouvelles recettes.
Pour en savoir plus, contactez-nous.

ANTIPASTO ALL’ITALIANA
Dégustation de spécialités italiennes
(Charcuterie, Arancini, focaccia chaude, bruschetta de tomate et Burrata)
13.7132€

CALAMARI E GAMBERI FRITTI
Calamars et scampi en tempura
Servis avec mayonnaise au capres et légumes
(1.432)22€

TORTINO DI CACCIAGIONE (new)
Pate brisée fourrée au confit de chevreuil et servi avec purée de pommes
(12-4-3) 22€

MINESTRONE

Soupe italienne typique aux légumes de saison
-9 12€

Dégustation de trio de patés 38€
TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO

Sauce aux truffes et truffe fraichement rapée
(1-7)- 28€
RISOTTO BARBABIETOLA E GORGONZOLA
Risotto carnaroli,créme de betterave et créme bleu de bufflonne
vn-22€
TUBETTI AL POMODORO
DATTERINO

Petites pates tubulaires, créme de tomates datterino, tomates confites, anchois et basilic
(1-7)-22€
TAGLIATELLE CARBONARA
Guanciale, jaune deeuf, ,fromage Pecorino et poivre
(1-7-3)-22€
RAVIOLI DELLA CASA
Ravioli maison,Farci au ragotit Napolitain (beeuf, sauce tomate cuite pendant 12 heures,) servi avec
fondue au Parmesan
(-7 -27€
PACCHERI NAPOLETANI
. Ragout de veau et d'oignons cuit pendant 12 heures(Recette napolitaine)
(1-79) -25€



BISTECCA DI MANZO SURF AND TURF

Faux filet de beeuf grillé au bbq, gambas ,sauce brandy ,et épinards servi sur un brioché croustillant
(1-7-2)34€

OSSOBUCO DI VITELLO
Osso buco de veau, brunoise de légumes et sauce brune, servi avec une purée de pommes de terre au
safran
a7 37€
MENU ENFANT
Spaghetti Bolognaise ou Pizza ou Escalope de poulet pané avec frites puis Glace
(1-3-7-14€

Notre cocotte de moules 1 kg et est
servie avec des frites.

Mariniéres Arrabbiata  Ail et vin blanc
26€ 26€ 26€

SPAGHETTO CON COZZE E PECORINO
Spaghetti avec moules, pecorino et courgettes
26€

MADAME MARGHERITA

Sauce tomate, mozzarella de buffle e fior di latte
huile d’olive extra vierge et basilic frais
(7-114,50€
NAPOLETANA
Sauce tomate,tomates cerise, anchois, capres,
olives oregano calabrese et 1’ail.
(-1-4)14€
LUSSEMBURGHESE
Sauce tomate bio,Fior di latte, jambon cuit du
territoire, ceuf, Champignons, huile d’olive
(1-7-3)20€
CALZONE
Pizza fourrée a la ricotta et jambon cuit, champignons et fior di latte, partie supérieure assaisonnée
comme une Margherita
(17 20€
DIAVOLA
Sauce tomate bio, salami piccante, mozzarella ior di latte, basilico fraiche et huile d’olive
1-719€
QUATTRO FORMAGGI

Emmental, Gorgonzola, fior di latte ,Ricotta, Parmigiano Reggiano
1-7) 19€

CAPRICCIOSA

Sauce tomate , fior di latte , Jambon cuit, champignons, Artichauts, olives noirs.
(-7)-20€
TARTUFO xew)

Créme a la truffe noire, pancetta (saindoux italien), mozzarella fior di latte et basilic



PICCANTINA

Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, salami nduja de Calabre et Gorgonzola.
CONTADINA

Créme de courgettes, aubergines,poivrons rouges, fior di latte, basilic fraiche et I’huile d’olive .
(1-n19€
PECORINO E MORTADELLA ~ew)
Pecorino Romano, mortadella grillée, tomates cerises jaunes et burrata
1-71-20€
MAMMA new)

Sauce tomate, , ricotta et boulettes de beeuf
«-19€

PARMA
Mozzarella de bufala, jambon de parme, roquette, flacon de Parmigiano
(1--7) -22€
CASA 56(NEW)
Sauce tomate, aubergines, saucisse italienne grillée et flocons de fromage Parmigiano
a-120€
BBQ CHICKEN
Poulet cuit avec sauce barbecue, pommes de  terre roties et fior di latte
(1—-7)21€
FRUTTI DI MARE (ew)
Sauce tomate, ail, origan, mozzarella fior di latte et fruits de mer selon arrivage
(1-12-7) -26€
TONNO
Sauce tomate, filets de thon a I'huile, tomates  cerises,oignons croquants et fior di latte
a-7119€












