Arrivage de poisson frais
tous les jours avec de nouvelles
recettes. Pour en savoir plus, contactez-nous

ANTIPASTO ALL’ITALIANA
Dégustation de spécialités italien.
(Charcuterie, Arancini bolognaise, focaccia chaude, bruschetta de tomate cerise et Mozzarella Bt
a partager au centre de la table

(recommand¢ pour 2 personnes)
(13.7) 28€

CALAMARI E GAMBERI FRITTI

Calamars et scampi en tempura
Servis avec mayonnaise aux capres et légumes croquants
(1432) 19€

TORTINO DI CACCIAGIONE BRASATA

Conlfits de cerf, chevreuil et marcassin servis dans une crotte de pate brisée
(sera une vraie surprise)

3)19€
MINESTRONE
Soupe typiquement italienne aux légumes de saison
17 9€
Mariniéres Nature Arrabbiata
23€ 21€ 23€

Les moules sont servies avec Frit
(14.7.9.12)



(Dégustation de trois patés 34€ minimum pour 2)

/¥ RAVIOLI DELLA CASA AL TARTUFO
Ravioli faits a la main farcie de burrata et truffe servie avec sauce au beurre et truffe fraiche :
1-7)- 25€
MACCHERONI NAPOLETANI
Pates en forme de bougie, ragott blanc de veau, beeuf et oignon cuits 12 heures
a-n-19€
/¥ TUBETTI CON POMODORO DEL PIENNOLO

Tomates fraiches du Vésuve, mozzarella de bufflonne et basilic
(cette tomate est récoltée pendant les mois d'été puis laisser sécher dans les grottes du Vésuve a
(1)-18€
TAGLIATELLE AL CINGHIALE
Ragoft a base de marcassin
(1-7-3)-21€
SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Recette selon la tradition italienne. Guanciale, jaune d’ceuf,
fromage Pecorino et poivre noir
(1-7-3)-18€

RISOTTO ALLO ZAFFERANO
Riz Carnaroli avec safran, sauce brune de veau et créme de chévre
(7) -22€

VGNOCCHI BARBABIETOLA E GORGONZOLA

Gnocchi maison, sauce Gorgonzola
(1-7 -18€

BISTECCA DI VITELLO ALLA MILANESE

Steak de veau pané et cuit au beurre clarifié servi avec poivrons poélés et sauce au romarin
(1-3-7-12) 27€

CONTROFILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE
Faux-filet de beeuf servi avec sauce au poivre vert et Iégumes de saison
(12-727€

FARAONA ALLA ROSSINI
Supréme de pintade, sauce truffée, vin rouge et foie gras servi avec endives sautées et truffe
(1-7 32€

FILETTO DI CERVO

Filet de biche (local) servi avec sauce cassis, choux de Bruxelles et chou rouge
(1-7-) 34€

MENU ENFANT

Spaghetti Bolognaise ou Pizza ou Escalope de poulet pané avec frites
puis Glace (1-3-7-)-12€



MADAME MARGHERITA 14,50€

Sauce tomate , mozzarella de buftle
huile d’olive extra vierge et basilic fraiche.
1-7
NAPOLETANA 14,00€
Sauce tomate Fior di latte, anchois, capres,
olives, origan calabraise, huile aromatisée a 1’ail.
7-1-4
LUSSEMBURGHESE 17,00€

Sauce tomate bio, Fior di latte, jambon cuit du
territoire, ceuf, Champignons, huile d’olive extra vierge
1-7-3

DIAVOLA 16,00€
Sauce tomate bio, salami piquante, mozzarella
fior di latte, basilic fraiche et huile d’olive

QUATTRO FORMAGGI 16,00€
Emmental, Gorgonzola, fior di latte , Ricotta
et Parmigiano Reggiano.
1-7

CONTADINA 15,00€
Légumes de saison, Tomates cerise, mozzarella fumé

basilic frais et ’huile d’olive extra vierge.
1-7

CAPRICCIOSA 17,00€
Sauce tomate , fior di latte , Jambon cuit (LU), Champignons
Artichauts, olives, huile d’olive extra vierge. 1-7

CONTADINA 15,00€

Légumes de saison, Tomates cerise, mozzarella fumée
basilic frais et ’huile d’olive extra vierge.
1-7

ANTONIA 17,00€
Mozzarella fior di latte,aubergines,jambon cuit ,basilic
1-7



PICCANTINA 18,00€
Sauce tomate,mozzarella,salami piquant,salami nduja
de Calabre et Gorgonzola.
1-7
LASAGNA 18,00€
Sauce tomate , fior di latte,jambon,ricotta
et flacon de Parmigiano.
1-7
CAPRESE 19,00€

Pizza piadina,mozzarella de bufflonne, tomates cerises, basilic, origan et huile d'olive (assaisonnée a froid)
1-7

BURRATA 18,00€
Sauce tomate,mozzarella burrata et jambon de Parma
1-7

PIZZA RE 17,00€

Ombra sauce tomate , mozzarella di buffle
tomates cerises jaunes

Pesto au basilic et flacone de Parmigiano
1-7

PARMA 21,00€
Mozzarella de buffala , jambon de parme , roquette , flacon
de Parmigiano

1-7

BLACK ANGUS 19,00€
Sauce tomate, beeuf haché,mozzarella fumé, poivron rouge
1-7

TONNO 18,00€

San Marzano tomate , fior di latte , oignons caramelises
Cubes de thon frais, capres

1-7-4

FRUTTI DI MARE 22,00€
Sauce tomate,mozzarella fior di latte et fruit de mer selon arrivage
1-7-4-14

GAMBERI 18,00€

Scampi,Fior di latte , courgette
bisque de crustacés et ail



